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LA TOSCANA E LASUAFILIERA
ENOGASTRONOMICA

FOODS AND WINES OF TUSCANY

Alitalia offre, a rotazione, | mighion piatti ed i miglios vire di tutte lo Regionl
italiane diversificandoll tra voliin partenza dall lralia @ voli in partenza
dalle destinazioni estere

I pusove servizho di boede di Alitalia & realizzato con il patrocinio

del Ministera delle Palitiche Agricale Alimentan e Forestali ed in
collsbarazicne con Buanitalia, |a societh che per conto del Ministero ha la
missiong dl Promucyiee I'IHI I'I'IFII'HIJD |E' HCﬂI’.‘"ErIII’.‘ igfﬂﬂl'mEf'—r.lﬂ'l

ed enogastroncmiche italiane & con Alcig, Miotiazions italiana che raggruppa
| CONBOrE v|;|i 11.|I:|;l|;| d'"ﬂ indicazion gl:lngr.ﬂu:hll ricancdciute dal bl imigtero

Gli chaf che preparans le ricette dei menu di Alitabia, sono membsi

della sezione italiana di JRE, |'associazione del giovani ristorator eurcpei che
3i prefigge la tutela, |a diffusions e lintespretazions della migliore tradizions
eulimaria di ogni terra.

Alitalia offers, in rotatian, the best dishes and wines fram all af talys regions
Menus on flights atiginating fror ftaly are different from thase an flights
arigimating from foreign destinations

Aficalia s new an-board service enjoys
the sponsorship of the Minisiry of
Agriculture, Food, and Farestry Policies,
and ix carried out in collaboration with
Buonitalia, the company entrusted by
tha Ministry with promoting .I'l.'lJy:': hessr
food and wine products throughout

the world, and with Aicig, the ltalian
association that groups together

the consovtia for the protaction

of the geagraphical indications of
arigin recagnized by the Mintstry

The chefs who prepare the recipes
for Atitalias menus are members

of the featian section of JRE
(eunes Restauratewrs o Europe),
the European association af young
restaurateurs. which aims to protect,
promuote; and embody the best
culinary traditions of sach country

PER SCOPRIRE | GUSTI DELLA TOSCANA

DISCOVERING THE FLAVOURS OF TUSCANY

Tagliatelle con sugo di pesce | Noodles with fish sauce
U ricetta di Micola Portinarl per scopeire | gusti della Toscana
A recipe by Micola Portinari to discover the Havours of Tuscany.

mgrmdianti per 10 perone; gr 200 di pusce tegiato a eubett; gr 50 alio extra
warging terte di Siena D gr. 60 cipolla; gr 30 & iedine: g 5 prezzimole: gs 60
dh polpa dl paenodarn; ml, 100 breda d) pesce

Saffricgers in una padella la cipafia & il sedano in olin. Aggiungere ka polpa di
pesce salare & PEpare B Qrosedg

e |a comura aggungendo |z polpa di pomodong
ed sventuae brodo di pesce. Padellas con e agliatelle & spolverare cor

il prazzemalo tritato ¢ conil grana padano grattugiato. Bueon appotitol

Ingradients for 10 peaple 200 g fish, cut e cubes; 50g Tema o Siena D0 P axra
wingirr affve ol 80g onlews: $0g cefery: 5g parsiey: Sig chopped canned tomatoes;
foamy fish soock

AR

Sautde the svons and cefeny i @ pan with the offve o, Add the fih cubes, talt

and pepper, snd corbinue to cook, adding the fomatoes and the fish siock
Tass the savce with the soadfes and garrilsh with chapped parsley and grated

Grana Fadano cheess, Enfoy!

Carta dei vini | Winelist

L Carte dai wind sons studiate o collaborazione can |Asioclazione |iatans
Sommelier Roma e con b Federdac e viens creata nel rispetio assolute di quella
che B & tipicita I-C—'gl..ll'-:Jh': carcanan sempre di prestare attenzions non sodo

3l prodath unvessaimente noonoschuti come rappresantaeit di una ;':rglr.'ru.-

ma anche & witigni autocton|, vam esprvsione di un temtitodio

The wime iists aré -'.ll."Ell'lllll_‘\.'.‘. In collsbaratian with the ftalias Sommalisr Arsoclation
af Rame and the Federdae, They take the wtmost ave o reflect typical regiona!
Ware, :.'l-:l'.".:l_n clade attention batl o products that are tiiversally FECOIed a5
representatives of a region and fo local grape vaveties, which are the frie expression

ay & teriory

Barore Racasali Tomcela (Chardonnay m purezza)

Barone Hicasali: Castello di Brote Chiantt Clessies DO

¥ - - v
Harone Hacazali; Casalbers [ usCan)
Lt Madarina: Madeonnas Mem (Super Tuscan)

Firva di Franciaconta: Franoacora Brut
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