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CASTELLO di BROLIO  
Chianti Classico 2007 
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  SILVER BEST IN CLASS      
  

Very deep ruby garnet. Huge nose packed 
with toasty oak and cherry liquor 
chocolates. The flavours are very generous 
and succulent. The wine has beautifully 
balanced acidity with elegant graphite 
tannins fully supported by the spicy oak. All 
this leads you to a long complex finish, 
delicious and seductive wine. 

  SILVER BEST IN CLASS      
  

Di colore granato scuro. Naso imponente di 
legno tostato e cioccolata al liquore di 
ciliegia. Gli aromi sono generosi e 
succulenti. Il vino presenta un’acidità molto 
ben bilanciata con eleganti tannini minerali 
ottimamente intrecciati di legno speziato. 
In sostanza un vino seducente, con una 
deliziosa e complessa persistenza finale. 


